
 
 

Programme 2026 

Confrérie de la Chaîne des Rôtisseurs 
Bailliage du Grand-Duché de Luxembourg 

 

  13/03 Assemblée Générale Ordinaire, suivie d’un dîner amical 
Brasserie Um Eck à Hostert 

 

  17/05 Déjeuner d’Asperges 
Restaurant L’inconnu à Schengen 

 

  21/06 Déjeuner du Solstice d’Été 
Hostellerie du Grünewald à Luxembourg-Dommeldange 

 

  8/08 Déjeuner découverte – Bailliage Pfalz-Saar-Mosel 
Landgasthaus Die Scheune, Victor’s Schloss Berg à D-66706 Perl-Nennig 

 
  4/10 Déjeuner découverte 
Restaurant L’Orgue à Lintgen 

 

  19/12 Dîner de Fin d’Année 
Hôtel-Restaurant Archibald De Prince à Lauterborn, Echternach 

 

 
Photos :  

ACTIVITÉS ET AGENDA - Chaîne des Rôtisseurs - Bailliage de Luxembourg 
 

Confrérie de la Chaîne des Rôtisseurs a.s.b.l. 
Bailliage de Luxembourg 

14, op der Heed   L-1747 LUXEMBOURG 
http://chaine.lu 

 

 
 

La Confrérie de la Chaîne des Rôtisseurs 
a.s.b.l. 

Bailliage du Grand-Duché de Luxembourg 
 

a le grand plaisir de vous inviter à son 
 

Dîner de Fin d’année 
chez notre confrère  

Archibald De Prince 
Maître-Rôtisseur 

 

Archibald De Prince – Table & Chambres 
 

L - 6562 ECHTERNACH / 6, Lauterborn 

Tél. +352 27 44 25   info@archibalddeprince.lu   www.archibalddeprince.lu  

 

Samedi, le 19 décembre 2026 à 19.00 hrs  
 

Tenue de soirée & Ruban Sautoir de rigueur 

https://luxemburg.chainedesrotisseurs.com/pages/480/activites-et-agenda.html
http://chaine.lu/
mailto:info@archibalddeprince.lu
http://www.archibalddeprince.lu/


 

 
 
 

 

Dîner de Fin d’année 
 

HUGO 
Cocktail - Menthe des champs - Sureau 

 

RETOUR DE CUEILLETTE 
Pois chiches - Santoline - Origan 

  

CHIPS DE KALE 
Séchée - Noix fermentée - Alliaire 

 

CAROTTE DE PLEINE TERRE 
Cumin - Orange 

 

ECORCE DE TOPINAMBOUR 
Truffe - Muscade 

 

BOIS DE SALSIFIS 
Saumure - Oignon - Laquage 

 

CHICON 
Meule du plateau - Oignons - Noix - Vin jaune 

 

 PAIN AU LEVAIN ET POMMADE VEGETALE 
Pomme - Ramborne - Hamawé 

 

TRUITE DE LA VALLEE DE L’OUR 
Gin - Fumée - Tartelette - Grenobloise 

 

ROYAL BELGIAN CAVIAR  
Raviole - Jaune d’œuf - Beurre - Persil 

 

JARDIN DE SANDRINE 
Chou-fleur - Aspérule - Immortelle 

 

SAINT JACQUES DE DIEPPE ET POITRINE DE COCHON 
Céleri - Peaux croustillantes 

 

BŒUF NATURE GEMEISSEN 
Chou-rouge - Cannelle - Foie gras - Tacos - Maïs 

 

RAFRAÎCHISSEMENT 
Sorbet pomme - Pin Douglas - Meringue 

 

OSAKA 
Poire William - Poire Nashi - Thé - Epices 

 

RETOUR EN ENFANCE DU CHEF 
Bonbons - Chocolats - Fruits 

 

 
 

170.- € - apéritif, eaux, café et don ACCR (2.-€) compris 
 

Paiement pour le 14 décembre 2026 au plus tard  
au CCPLLULL  IBAN LU20 1111 0281 5727 0000 
de la Chaîne des Rôtisseurs vaut inscription. 

 

 

Les Vins : 
Vins et autres boissons -> paiement individuel sur place 

 
Francis SANDT, Bailli-Délégué  sandt@pt.lu 

Claude BACHE, Argentier  claude.bache@education.lu 
Hervé CIUFOLETTI, Conseiller culinaire  h.ciufoletti@gmail.com  

Claude LINSTER, Conseiller gastronomique  linsterc@pt.lu 
Lea ANTOGNOLI, Chargée de missions  antognoli@italiadue.lu 
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