Chaîne-Journal d’Allemagne n° 59 (Oktober 2015) – Seite 39
[bookmark: _GoBack][image: ]
image1.png
@ journals9.pdf

<« - O @

£ httpsy//www.chaine.de

Silberne Gans in die Chaine aufgenommen
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Mit Alpenbus und Kabarett in den Sommer

Diner Amical, 20.Juni 2015: Maitre R
scur Christian Meierding Schmide harce
um sommerlichen Diner Amical in das
Berghorel llenburg. cingeladen. Es war
schon etwas Besonderes, mit cinem Schwei-
ser Saurer” Olimer Postbus aus dem Jah-
re 1955 zum Kloster lsenburg gefahren zu
werden. Bis auf den leczten Platz bescrat ka-
men wir wohlbehalten i Kloster an. Diese:
fast 1000 Jahre akte Schiheit it cin cch-
s romanisches Klcinod. Das Kloster licge
am Eingang zum wildromantischen lctal,
links an cinem ca. 40 m hohen Sccilhang
und begeistert niche nur die Licbhaber der
Romanik. Im Kloster wurden wir vom Suf-
tungsvorsizenden des Benediktinerklosters,
Herm Rainer Schubze und unserer Vice
Chancelier Frau Dr. Sonja Schmicker, sche
heralich begrife. Herr Schulae, glicheitig
auch Kabarertist und Buchhindler, gab cine
schr gelungene musikalische und kaberet-
isische Kostprobe seines Kannens als Fin-
stimmung auf cinen schnen gemeinsamen
Abend. Wihrenddessen wurden wir mit
cinem gut tempericricn Champagner Brut
Colet und vorziglichem Finger-Food ver
wihnt. Ein Rundgang durch dic alten Ge-

¢ war fir jeden von uns cin besonderes
Erlebais. Sogar die Filmbranche har dieses
Klcinod fie sich entdeck. Gemeinsam ging.
es mit dem Alpenbus in das Berghorel Il
senburg zurick. Dort ervartete uns cin

von Maitre Rétissur Christian Meierding.
‘Schmide krcertes 6-Gang Degustationsme-
nit. Das Amuse von ciner Srechuanblite
war das erste kulinarische Highlighe des
Abends. gefolge von cinem Rehriickencar-
paccio mic Granarapfel, Hanfar, Limone
und Frisce.

Ein schonend gegarter Wagyu-Rinderris-
cken als Hauptgang mit cinem 2012er
Moricz” Rocweincuvée vom  Weingut
Schlof Proschwitz, Sachsen, war cin beson-
derer Genuss. Diese kulinarische Reise be.
gletete Herr Schulze zwischen den Gngen
mit gelungenen humoristischen Beitrdgen
von Wilhelm Busch. Ein durch und durch
clungener Abend! In sciner Laudatio wiir-
digse unser Viee Conseiller Gastronomique

schwarzen Brigade. Mit lobenden Worten
liek e noch cinmal die Hohepunkie des
Meniis Revue pasieren. Viee Chancelier
De. Sonja Schmicker sprach zum Abschlug
der weien und schwarzen Brigade Thren
Bren Respekt und Hochachuung aus.
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Zu Gast bei Freunden
Kulinarik bei Lé Linster

Diner Amical, 05. Juli 2015: Nachdem
Bailli De. Heinz Gander und Bailli Hono-
ire Ul Schrocder cine groe Anzah von
Chaine-Freunden aus Luxemburg bei der
Obergabe der Bailiage Ptz Saar-Mosel im
Saarburger Hof hatien begisen i
war e fur dic Bailliage Plala-Soar-Moscl
slbseversindiich, dic ku

dende Veranstalung im bekar
Restaurane von Léa Linser in Frisinge s
besuchen.

Bailli Défée Francis Sande har gemein-
sam mit scinem nationalen Rat 72 cinem
Diner Amical beiihrem angjshrigen Chat
ne-Mitglid Léa Linser cingeladen. Die
Hausherrin begifie die Giste mit cinem
Crémant aus Luxemburg und reichre daz
cin sche schmackhafies Amuse bouche. An
schlckend srviere sic cin dem berhmien
Hause entsprechendes finfgingiges Meni.
(Soupe, petits pois. menthe - Chaud-roid
de o

ragon - Crime
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sleitet von weiBen luxembu
Cru-Weinen und hervorragenden Burgun.
derweinen von der Cote de Nt

Bei prensiberschritenden  Tischgespri
chen, die sich Gberwiegend mit der Ko
linarik des Abeads verfusten, verflo, dic
Zeit viel m schnell Wie Chatne-tblich, be-
danke sich

scinem Vorginger Bailli Délégué Hon
Membre du Conseil Magisral Hon. Roger
Linste bei der Hausherrin und ihver

tionalen schwarzen und weif
und aberreichre Balli Hon. Ul Schroeder
cin Priscnt aus ciner bekannten Porzellan

anufaks

ot U ot B o





