

Programme 2024
Confrérie de la Chaîne des Rôtisseurs
Bailliage du Grand-Duché de Luxembourg


  23/02 Assemblée Générale, suivie d’un dîner amical
Restaurant Le Jardin Gourmand, Hesperange

  19/04 Dîner autour de l’Asperge
Brasserie Um Eck, Hostert

  28/07 Déjeuner Solstice d’été
Restaurant Bei den Zwillingen, Golf Belenhaff, Junglinster

  09/2024 Déjeuner de découverte
Restaurant L’Atelier Windsor, Luxembourg-Place de l‘Étoile

10/11 Déjeuner de Fin d’Année
Hostellerie du Grünewald, Luxembourg-Dommeldange



Photos : 
ACTIVITÉS ET AGENDA - Chaîne des Rôtisseurs - Bailliage de Luxembourg



Confrérie de la Chaîne des Rôtisseurs a.s.b.l.
Bailliage de Luxembourg
14, op der Heed
L-1747 LUXEMBOURG
https://www.chaine.lu
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La Confrérie de la Chaîne des Rôtisseurs a.s.b.l.
Bailliage du Grand-Duché de Luxembourg
a le grand plaisir de vous inviter à un 

Déjeuner de découverte

chez Sébastien Périé

Restaurant L‘Atelier Windsor
2, rue de Rollingergrund   L-2440 Luxembourg - Pl. de l‘Étoile 
Tél. +352 28 13 88			www.atelierwindsor.lu 

Samedi, le 28 septembre 2024 à 12.00 hrs

Tenue de ville & Ruban Sautoir de rigueur
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Les Vins :

Les vins servis pendant le déjeuner sortent des caves de nos membres.

(Vins et autres boissons pendant le repas -> paiement individuel sur place)


Francis Sandt                                     Claude Linster      
         Bailli-Délégué                         Conseiller gastronomique




MENU

Apéritif avec les Amuse-bouches
Crémant & jolies tartines de L’Atelier 
(Tartare de bœuf, Foie gras et Terrine de poisson)
**** 
Entrée
Les Filets de Maquereau de la mer du Nord en belle Escabèche
Aspic & condiments de Légumes de l’Escabèche, Poutargue
**** 
Plat
Faux filet de Bœuf Maturé par nos soins - Rôti entier
servi en tranche bien rouge dans ses sucs de cuisson
**** 
Dessert
La Poire Belle Hélène
en hommage à Auguste Escoffier
**** 
Café et ses mignardises

[bookmark: _Hlk130718782]110.- €  -  apéritif, eaux et cafés inclus

Paiement pour le 23 septembre 2024 au plus tard 
au CCPLLULL  IBAN LU20 1111 0281 5727 0000
de la Chaîne des Rôtisseurs vaut inscription
(nombre d’inscriptions limité à 20 personnes)
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fos EDITO MENUS & CARTES ACTUALITE ® conTACT RESERVATIONS

Chosissez a la carte ou composez votre menu classique : Foie Gras de Canard réti entier

un hors d'ceuvre, un plat (péche ou terre), un fromage ou Servi en tranche froide laquée aux épices « Apicius »

o
o
[»] un dessert Brioche & Poichichade au Cumin
o Allergénes : blé, ceuf, lactose
Le Poisson noble de Uarrivage en Sashimi
o Lait d’Amande aux Agrumes
o Gin 44°n et Tuile Earl Grey n°69
Allergénes : blé, ceuf, poisson, lactose, amande, sulfites

La Volaille Label Rouge ... en Cromesquis ... en Ballotine

Servie avec les Sot-I'y-laisse rotis,

Créme parfumée a la Pistache

Allergénes : blé, ceuf, Iactose, pistache

Filet de Maguereau de la mer du Nord, en belle Escabéche
Aspic & condiments de Légumes de I'Escabéche, Poutargue
Disponible en version végétarienne...

Allergénes : lactose, poisson, céleri, sulfites

Nous utiisons des cookies pour nous assurer que nous vous offrons La m xpérience possible sur notre site web. Si vous continuez 3 u
site,nous supposerons que vous en étes satisfait.
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